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诺伟司提高黄羽肉鸡肉品质的方案和建议 

关于黄羽肉鸡肉质问题是以后冰鲜鸡推广必须要考虑的问题，鉴于黄羽肉鸡的肉质包含

了组织结构的完整性、皮肤颜色、肌肉颜色和风味等诸多指标，因此需要探讨一个综合性的

解决方案。 
1  针对存在较多组织结构完整性问题的屠宰线问题：如皮肤破损、脚垫损伤、骨折、胸炎、

翅炎、毛囊发育不良等问题，建议添加 500g 的有机微量元素元素复合包（禽矿好）替代一

半无机微量元素或者 1kg的禽矿好复合包全部替代无机微量元素，比较使用后以上问题的改

善程度。同事需要研究脱毛烫鸡的温度和时间，以及更为适合黄羽肉鸡脱毛的新设备。 
2  针对肉质问题：如皮肤颜色变浅、肌肉颜色发白、滴水损失过高、风味不好等问题，建议

使用内用型抗氧化剂爱克多（Agrado）100‐150g/吨。测定添加爱克多后以上指标的改善程

度。 
关于黄羽肉鸡的肉质问题是一个全新的话题，我们可以结合之前的研究，有针对性的开展

试验工作，为企业早日实现冰鲜鸡的商业化运作提供帮助。 
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